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1

Filet z mintaja max 5 % glazury 

bez skóry
kg 50

2

Filet z miruny max 5% glazury 

bez skóry 
kg 45 770

3

Filet z łososia bez skóry 

mrożony
kg 200 230
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Załącznik nr 7

DOSTAWA RYB MROŻONYCH

a) należy określić  ceny jednostkowe netto za dostawę poszczególnych produktów żywnościowych,

b) należy podać odpowiednią stawkę VAT obowiązującą przed wprowadzeniem stawki zero w związku z tarczą antyinflacyjną

c) należy podać cenę brutto, która będzie obowiązywała po likwidacji tarczy antyinflacyjnej, wynikajacą z powiększenia ceny netto o kwotę VAT

d) należy pomnożyć  otrzymane ceny jednostkowe  brutto odpowiednio przez wskazaną przez Zamawiającego ilość  zamawianych produktów, osobno dla 

zamówienia opcjonalnego (kol. 4*8) i podstawowego (kol. 5*8)

Ceną oferty jest suma wartości brutto zamówienia opcjonalnego i zamówienia podstawowego (cena ta będzie podlegać ocenie).

Suma wartości zamówienia 

podstawowego i opcjonalnego

1) dostarczane produkty powinny być  pierwszego gatunku, dopuszczone do obrotu zgodnie z  obowiązującymi wymogami, normami i atestami,

2) dostarczane produkty powinny być zamrożone świeże, bez oznak powtórnego zamrażania, z datą przydatności do spożycia pozwalającą na prawidłowe 

wykorzystanie produktu,

3) dostarczane produkty powinny być  czyste, bez objawów nadpsucia czy pleśni, bez obcych zapachów, bez uszkodzeń mechanicznych,

4) jeśli produkty dostarczane są w opakowaniach  to muszą być oznaczone tak, aby było możliwe zidentyfikowanie producenta i określenia daty przydatności 

do spożycia, lub daty produkcji, 

5) zachowane powinny zostać   wymagane przepisami warunki transportu i przechowywania dostarczanego towaru, produkty powinny byc przewożone tak, 

aby nie została naruszona ich jakość

Cechy dyskwalifikujące dostawę:

 po rozmrożeniu nieprzyjemny zapach, obce posmaki,  oślizgłość, nalot pleśni, zazielenienie mięsa, mętne lub wysuszone oczy, skrzela wyblakłe lub z białym 

nalotem, mazista tkanka;

Obliczenie ceny:


